
商談シート
商品特性と取引条件

フリガナ
商品名

ヒガシキシュウノダシ
ひがし紀州のだし 30入

商品名(英語表記) Higashi Kishuu No Dashi 発売日 1997年04月01日

賞味期限／消費期限 賞味期限: 製造日から365日

内容量 240g JANコード 4533269000048

1ボールあたり入数 ボールなし ITFコード

1ケースあたり入数 12個 希望小売価格(税抜) 1,600円

出荷リードタイム オーダー確定後の発送日：翌日 出荷時期 通年

供給可能量 /月 販売エリア 全国

パッケージサイズ ケースサイズ 縦:28cm 横:41cm 高さ:23.5cm

最低ケース納品単位 保存温度帯 常温

機能性認証
(有機JAS等)

遺伝子組換え食品情報

工場(製造者)所在地 本社所在地と同じ

希望販路 百貨店 上質スーパー その他小売 食品を扱う通販

想定エンドユーザー 市販用

業務用・小売用 小売用 包装容器形態 その他

食品分類(大分類)
加工水産

栄養成分表示

1パック(8g)あたり
　熱量　33kcal
　たんぱく質　5.6g

食品分類(小分類)
削り節・かつお節 　脂質　1.1g

　炭水化物　0.2g
　食塩相当量　0.04g

主な原材料／その産地 かつお節(紀北町) 主な添加物 なし

利用シーン
(利用方法・おすすめレ

シピ等)

食塩や化学調味料など無添加志向の方に。
離乳食から洋食まで幅広くご利用できます。

商品特徴

添加物・塩分不使用のだしパック
3分煮出すだけで本格的な風味が楽しめるだしパック。 試行錯誤を繰り返しながら素材を厳選し、配合しただしパックです。塩分無添加なのでお吸い物やお味噌汁まで幅広くお使いいただけます。
地元紀州産にこだわり、素材となる鰹とムロアジはもちろん、燻乾に使う薪も紀伊山地で育った堅木のみを使用しています。こうして手間を惜しまずに作られた「しっかり乾燥させて燻製の効いた節」ができあがります。
一番のポイントは冷凍した素材は使わないこと。鮮魚のみを使用しています。
冷凍してしまうと解凍の際にうま味まで抜けてしまうため、節にしたときの風味が全く違うんです。水揚げから節加工まで時間との勝負になりますが、発売以来20年以上守り続けているこだわりです。

キャッチフレーズ 江戸時代から続く伝統製法を守るふるさとの味

アレルゲン表示(義務) アレルゲン表示(任意)

なし なし

備考：


